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| Il verde crea
I'atmosfera

Un piccolo elegante libro che ¢
racconta di una piccola casa a un solo piano alla perife-
ria di Tokyo, che riflette tutta la personale visione del
mondo del suo proprietario Satoshi Kawamoto, desi-
gner e stilista di giardini, che I'ha ristrutturata con le sue
mani, cercando di rendere quasi impercettibile il tra-
scorrere del tempo e creando una perfetta sintonia tra
I'arredamento interno e l'esterno della casa, entrambi
modellati dal susseguirsi dei giomi e delle stagioni. Gre-
zie alla brillante guida di Satoshi, il lettore scoprira le va-
rie stanze della sua originale casa a Tokyo fermandosi
ad ammirare an-

Natalesi
awvidna e gli
auguri pure

Non facciamoci trovare impreparati, e se i regalini e le strenne an-
dranno a dicembre, possiamo comungue portarci avanti con fa-
volosi biglietti augurali creativi e personalizza-
L ti. E in fondo, a chi non piacerebbe realiz-

zare home made i biglietti di auguri per Na-
tale? Noi non abbiamo resistito allinvito di
Judi Balchin e del suo divertente manuaeltto
il quale, grazie alle fotografie passo passo e a
istruzioni chiare da seguire, ci presenta sei pro-
 getti sei per creare bellissimi e originali biglietti
d'auguri da spedire a amici e parenti. Dalla pittu-
ra su vetro e seta all'embossing e al ricamo tante
diverse tecniche per creare per ognuno il biglietto
di auguri pit adatto.
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che i particolari pitt minuti e
apparentemente casuali che
offrono molti spunti per la

: decorazione degli interni ma invitan-
do alla gradualita, a prendere in considerazione an-
che solo una piccola idea, uno spunto, come primo
passo verso la costruzione di una visione personale di
una casa e del suo verde.

“Come realizzre bigliatti d'auguri natalizi”
Judi Balchin- 48 pagg. - Il Castello - 6,90 €
‘Atmosfere in verde”

Satoshi Kawamato - 112 pagine - Logos - 20 €

Cib...logger superstar!

Prendete il piti grande gruppo di food blogger
italiane, la community delle Bloggalline. Mettete a di-
sposizione 9 gruppi di prodotti essenziali della Terra, ali-
menti di uso comune in tutto il Mondo: dal riso alle
spezie, dalla frutta esotica al t&, senza tralasciare legumi
e semi oleosi. Mescolate il tutto con un‘abbondante dose
di passione e un pizzico di eleganza, aggiungete una grattu-
giata di originalita e ofterrete 115 ricette. Separatele in 4 portate, dagli
e » antipasti ai dessert. Fotografate
= ; con cura e adagiate su carta
: - patinata. Servite il tutto come
entrée, perché grazie ad iFood questa sara ;
solo la prima portata di un lungo e delizioso banchetto. Un
libro interessante specialmente ora che le feste si awicinano,
magari per preparare un pranzo di Natale fuori dagli schemi.

“Il gusto della terra”

A cura di Cristina Panizzuti e Lina
dAmbrasio - 192 pagg.

iFood - 19,90 €
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